Taka

Sushi & Grill
GmbH

Bereits seit Ende 2016 steht das ,Taka Sushi & Grill” fur Qualitét und
Genuss am westlichen Niederrhein.
Aus sorgfdltig ausgewdhlten Zutaten entstehen kdstliche und liebevoll
gestaltete Gerichte der modernen, asiatischen Fusion-Kiiche.

Um unseren Gdsten stets das beste Gastro-Erlebnis bieten zu kénnen,
legen wir groBten Wert auf frische Lebensmittel, héchste
Hygienestandards und einen kompromisslosen Service.

Wir bedanken uns von Herzen fiir |hr Vertrauen und freuen uns heute lhr
Gastgeber sein zu dirfen.

Ihr Team von Taka Sushi & Grill



1. Edamame ©° 490€
Griine Sojabohnen | Salz

2. Gyoza s stick) 6 590€
Teigtaschen Dumplings
a. Vegetarisch
b. Hihnchen

3. Yaki Tori (2 stiick) 5 6,50€
HiihnchenspieBe | ErdnusssoRe

»»»»» 4. Crunchy Chicken "> 6,00€

»»»»» Hahnchenstreifen | Knuspriger Mantel | Sweet Chili

nTiE S. Ebi Tempura 2 stick) 13 690€

~~~~~ Garnelen | Knuspriger Mantel

6. Spring Rolls 6,00€

Frittierte Reispapierrollen
a. Vegetarisch (2 Stick) | Sweet Chili '8P
b. Hihnchen (3 stick) | Fisch-Limetten-Dressing 4 8 °

7. Summer Rolls © stick) 12560 6,00€
Reispapier | Reisnudeln | Garnelen | Hiihnchen | Salat
| Krautsalat | Réstzwiebeln | Hoisin Dip | Erdnlisse

8. Duck Rolls (2 stick) 12560
Pfannkuchen | Ente | Paprika | Gurke | Lauchzwiebeln
| Hoisin SoRe

a. Ente 690€
b. Crispy Chicken 690€

VUROPEIEN -

9. Fried Wan Tan (5 stick) #1220 6,00€
Frittierte Teigtaschen | Hihnchen | Garnele
| Lauchzwiebeln | Sweet Chili

10. Salmon Carpaccio "4° 10,00€
Lachsscheiben | Rettich | Kirschtomate | Kresse
| Ponzu-Dressing

1. Fingerfood Platter ~5.0.1.3.4.5:6 20,00€
2x Spring Rolls | 4x Fried Wan Tan | 2x Yaki Tori
| 4x Gyoza veggi




14.

15.

16.

17.

18.

20.

23.

24,

Miso Soup 8246
Dashibriihe | Sojasprossen | Tofu | Seetang
| Friihlingszwiebeln

Fisherman Soup 2440
Tom Yam Suppe | Mild scharf | Meeresfriichte
| Champignon | Zucchini | Lauchzwiebeln

Tom Kha Gai #&07
Thailéndische Suppe | Kokosmilchfond | Hlihnchen
| Champignons | Kirschtomate | Lauchzwiebeln

Peking Soup »8°03
Feine Gulaschsuppe | Ente | Paprika | Champignons
| Zwiebeln | Bambussprossen | Ei

Wan Tan Soup "2
Hihnerbriihe | Wan Tan | Champignons
| Lauchzwiebeln | Chinakohl

Kimchi ~.8.¢c.p.9.1 i
Chinakohl | Ingwer | Méhre | Lauchzwiebeln
| scharf | Eingelegt

. Goma Wakame A.8.c.p.1

Seealgensalat | Sesam

. Spicy qugo 8,c,p, 4,511

490€

750€

6,50€

5,50€

6,00€

5,50€

490€

Mango | Gurke | Méhre | Kirschtomaten | Scharf | Erdniisse

| Réstzwiebeln | Knoblauch-Chili-Limetten SoRe
a. Pescetarisch
b. Hihnchen
c. Garnelen

Taka's Coleslaw
Eingelegter WeiRkohl | Méhren | Lauchzwiebeln

Wild Salad Bowl o
Wildkrautersalat | Kirschtomaten | Gurke | Avocado
| Granatapfel | Orange | Sesam-Dressing

a. Vegetarische Gyoza
b. Gegrilltes Hilhnchen
c. Gegrillte Garnelen

6,90€
10,50€
12,50€

4,50€

14,00€
14,00€
18,00€



29. Bun Nam Bo Taka's Style 6524
Reisfadennudeln | Spring Roll | Wildkré&u-

tersalat | Gurke | Sojasprossen | Minze |
Erdniisse

| Réstzwiebeln | Zwiebeln
| Knoblauch-Chili-Limetten Dressing

a. gebratener Tofu 16,50€
b. Hihnchen 16,50€
c. Rindfleisch 1750€
d. Garnelen 1900€

30. Fried Noodles 3610
(wahlweise mit SuB-Sauer- | Erdnuss-SoRe)
Gebratene Eiernudeln | Gemusestreifen | Ei

| Zwiebeln
a. Knuspriger Tofu 16,50€
b. Knusprige Hahnchenstreifen 16,50€
c. Ente 18,00€

d. Garnelen 1900€

(Alle Gerichte werden mit einer Portion
Jasmin Reis serviert)

31. Sweet & Sour A&

SuR-saure SoRe | Saisonales Gemise | Ananas
| Zwiebeln

a. Knusprige Hahnchenstreifen 16,50€
b. Ente 18,50€

32. Splcy Kunpo 8,C.0,1,6.8 121

Hausgemachte pikante SoRe | Saisonales
Gemise

| Zwiebeln | Cashewkerne

a. Tofu 1750€
b. Hihnchen 1750€
c. Ente 1950€

33. Teriyaki & Grill o147

Teriyaki SoBe | Saisonales Gemiise | Zwiebeln

a. Lachs 18,00€
b. Garnelen 20,00€
c. Thunfisch 20,00€
d. Seafood Mix 24,00€

Lachs | Thunfisch | Garnele | Butterfisch



B,D,4,7 e e

(Alle Thai Currys werden in einem cremigen
Kokosmilch Fond mit Saisonalem Gemiuise,
Zitronengras und Kaffirblattern frisch zu-
bereitet und mit einer Portion Jasmin Reis

serviert)

42. Red Curry i

a. Tofu 16,50€
b. Hihnchen 16,50€
c. Ente 19,50€
d. Garnelen 20,00€
43. Mango Coco Curry
a. Tofu 16,50€
b. Hihnchen 16,50€
c. Ente 19,50€
d. Garnelen 20,00€
44, Peanut Coco Curry
a. Tofu 16,50€
b. Hihnchen 16,50€
c. Ente 19,50€
d. Garnelen 20,00€

(Alle Gerichte werden mit einer
Portion Jasmin Reis serviert)

47. Onion Beef o167 18,00€
Austernsofe | Rindfleisch | Champignons
| Paprika | Zwiebeln

48. Taka's Pepper Beef &0 e 26,00€
PfeffersoBe | Rinderfilet | Saisonales Gemiise
| Zwiebeln | HeiBBe Platte

49. Taka's BBQ Duck so.c12.4.61 26,00€
BBQ-SoRe | gegrillte Ente | Garnele
| Saisonales Gemiise | Zwiebeln | Heie Platte

50. Hoisin Duck o161 1900€
Ente | Hoisin SoBe | Chili | saisonales Gemise



-... 71, Kids Chicken & Rice ©' 900€

----- Reis | Knusprige Hahnchenstreifen

e | Sweet-Chili-SoRe

72. Fried Chicken & Noodle o3 10,00€
Gebratene Nudeln | Gemisestreifen | Ei

| Knusprige Hahnchenstreifen | Sweet-Chili-
SoRe

75. Gebratene Eiernudeln® s
Ei | M6hren | Sojasprossen | Zwiebeln

a. Reguldar 6,00€
celes b. Austausch Jasmin Reis 3,00€

1. 76. Gebratener Reis 0.3

~~~~~ Ei | M6hren | Sojasprossen | Zwiebeln

e ¢ a. Regular 6,00€
i g8 b. Austausch Jasmin Reis 3,00€
77. Pommes 4,00€
78. Gebratenes Gemiuse °! 700€
79. Jasmin Reis 2,00€
80. Sushi Reis 3,00€
81. Kalte SoRen 1,50€
82. Warme SoRen
a. Klein 2,00€
b. Grof 3,50€

83. Ingwer 1,50€



HUoU MAK

6 Stk. e R o
164. Sake 500¢ 175, Spicy Ebi 5,50€
Lachs Garnelen | Fischrogen
| Chili SoBe
86. Vegetarian Mix oru61  1000e 92, TOnisvorster Mix A&.2.41.6 2400€e 165. Tuna 5,50€
2x Nigiri : Avocado, Inari (Tofu) 4x Nigiri: Thunfisch, Lachs, hgpfisen 176. California Maki 4.soe
6x Hoso Maki: Gurke, Oshinko Garnele, Aal, 12x Maki: Thunfisch, Surimi | Avocado
4x Ura Maki: Philly Lachs, Gurke, Oshinko 166. Ebi 550€
+ 1 Spezialrolle nach Wahl! Garnele 177. Sake Skin 500€
. :87.Veggie Trio " 1,00€ . Krosse Lachshaut
) i1t 6x Avocado Maki 93. Kempener Mix #2245 2600€ 167. Ibodai 4,50€ | Fischrogen
-+ -+ 6x Paprika Maki 6x Sashimi: Thunfisch, Lachs, Butterfisch
——— "*: 6x Philly Maki Butterfisch 178. Kappa 4,50€
D 1 2x Nigiri: Aburi Maguro 168. Unagi 5,00€ Gurke | Sesam
- 88. Maki Trio 4 12,00€ (flambierter Thunfisch) Kabayaki Aal
C D 6x Lachs Maki 6x Hoso Maki: Thunfisch, Lachs 179. Kanpyo 4,00€
6x Thunfisch Maki 4x Ura Maki: Kempen 169. Tamago 4,00€ Kirbis | Sesam
1 6x Gurke Maki Geslites Omelett
95. Taka for 2 ~eF.121m183 40,00€ 180.Inari 4,00€
C D 89 Taka 24 16,00€ 4x Nigiri: Thunfisch, Lachs 170. Tsuna 500€ SuRer Tofu | Sesam
) 4x Nigiri: Thunfisch, Lachs, 12x Hoso Maki: Thunfisch, Gekochte Thunfischpaste
D Garnele, Tamago (Ei) Lachs, Gurke, Oshinko 181. Oshinko 4,00€
6x Hoso Maki: Gurke 4x Ura Maki: California 171. Tuna Avocado 6,00€ Eingelegter Rettich
4x Ura Maki: California, Surimi 4x Ura Maki: Sake Thunfisch | Avocado | Sesam
(Krebsfleischimmitat) 4x Special Roll: Teriyaki Chicken
6x Special Roll: Crunchy Salmon 172. Sake Avocado 600¢  182. Avocado 4,50€
90. Salmon Paradise ~&34 1600€ Lachs | Avocado Avocado
4x Nigiri: Lachs 96. Taka Heaven for 4
6x Hoso Maki: Lachs A,B,D,F,1,2,11,13,3,6 80,00€ 173. Splcy Sake 5,00€ 183. PGprikG 4,00€
4x Ura Maki: Lachs & Avocado 16x Nigiri: Thunfisch, Lachs, Scharf marinierter Lachs Paprika | Sesam
Garnele, Tintenfisch
91. Tsuna Friends »283 1900€ 18x Hoso Maki: Thunfisch, 174. Spicy Tuna 550€ 184, Asupara 4,00€
4x Nigiri: Thunfisch Lachs, Gurke Scharf marinierter Thun- Griiner Spargel | Sesam
6x Hoso Maki: Tuna 8x Ura Maki: California fisch
(Thunfischpaste) 8x Special Roll: Lucky Duck 185. Philly * 4,00€
4x Ura Maki: Kempen 12x Special Roll: Crunchy Salmon Rucola | Frischkdse
| Sesam




4 Stk.

109. Angry Salmon 4847 6,00€
Scharf marinierter Lachs | krosse Lachshaut
| Gurke | Salat | Sesam

110. Red Albacore &6 6,50€

Scharf marinierter Thunfisch | Avocado
| Rucola | Chili Pulver

111. Teriyaki Chicken &.0.1.6.m 6,00€
Knuspriges Hihnchenfleisch | Gurke | Salat
| Frischkd&se | Frihlingszwiebeln | Teriyaki
SoRe

112. Hotama 4801131 700€
Jakobsmuschel | Spargel Tempura | Salat
| Unagi SoRe

113. Teriyaki Beef 6. 700€

Rind Tempura | Spargel | Zwiebeln
| Salat | Teriyaki SoRe

14. Crazy Dragon 2467 700€
Garnele Tempura | Gurke | Frischkdse | Salat
| Kabayaki Aal | Unagi SoRRe

115. Lucky Duck ©-6.m 6,00€
Gegrilltes Entenfleisch | Gurke | Frischkase
| Lauchzwiebeln | Hoisin SoR3e

4 Stk.

116. Tamagotchi 316 6,00€
Gemiuise Tempura | Avocado | Tamago (Ei)
| Teriyaki SoBe

117. Taka on fire o461 6,50€
Gemise Tempura | Avocado
| flambierter Lachs | Teriyaki SoRe

118. Grilled Cheese '+ 7 6,50€
Lachs | Gurke | Avocado | Frischkdse
| flambierter Kase

119. Black Tiger ~&0.1.2.3 700€
Garnele Tempura | Gurke | Rucola
| Fischrogen | Unagi SoR3e

120. Crunchy Salmon "4 (s stk) 900€
Lachs | Avocado | Mango | Frischkase
| Cocktail SoRe

121. Crunchy Philly "3 6 stk 900€
Avocado | Gurke | Paprika | Rucola
| Frischk&se | Cocktail SoR3e

122. Crunchy Tuna "2 4" (g stk )
Avocado | Gurke | Cocktail SoRe
Wahlweise mit:

a. Tsuna (gekochte Thunfisch Paste)
b. Scharf marinierter Thunfisch

11,00€

123. Crunchy Ebi 32" 5 sk ) 950€

Garnele Tempura | Kimchi | Cocktail SoRe

124. Carpaccio Roll 064 6,50€
Frihlingszwiebeln & Paprika Tempura
| Lachs | Ponzu Dressing




A WA

|

4 Stk. Inside Out

99. Sake ~8.3.4 6,00€
Lachs | Avocado
| Mayo | Fischrogen

100. Maguro 834 6,50€
Thunfisch | Avocado | Salat
| Fischrogen

101. Ebi 23 6,00€
Garnele | Avocado | Mayo
| Fischrogen

102. California ~&43 5,00€

Surimi (Krebsfleischimitat) | Avoca-
do | Mayo | Salat | Fischrogen

103. Tropical 4847 6,00€
Lachs | Mango | Frischkase
| Fischrogen

104. Tonisvorst ~84.7 6,00€
Lachs | Garnele | Avocado
| Frischk&se | Rucola | Fischrogen

105. Philly "7 5,00€
Paprika | Avocado | Rucola |
Frischkése

106. Kempen »&:3.2.6 6,00€

Gekochte Thunfischpaste
| Avocado | Salat | Fischrogen

107. Unagi ~84¢ 5,50€
Kabayaki Aal | Avocado | Salat
| Fischrogen

\
)

B l 132. Unqgi A,B,4,6,11
Kabayaki Aal

{1|:700 2 133, Hotategai
A DA I Jakobsmuschel
2 Stk.

134. Kanibo 2428

126. Sake * 500€ Surimi (Krebsfleischimitat)
Lachs
135. lka
127. Tuna 4 5,50€ Tintenfisch
Thunfisch
136. Tamago ®
128. Ebi ~ 28 500€ GesiiRtes Omelette
Garnele
137. Asupara 4,00€
129. Ibodai # 4,00€ Griiner Spargel
Butterfisch
138. Inari A& 4,00€
130. Tako * 4,50€ SiRer Tofu
Oktopus
139. Avocado &6 4,00€
131. lzumidai # 500€ Avocado
Buntbarsch

ABURI SUSH , FLWBEET:
PEOIA

................. R

143. Aburi Sake 2834 6,50€
Lachs | Chili Mayo | Kresse | Teriyaki SoRe

144. Aburi Maguro ~83.4 7,50€
Thunfisch | Chili Mayo | Kresse | Teriyaki SoRRe

145. Aburi Hotate 258314 8,00€
Jakobsmuschel | Chili Mayo | Kresse | Teriyaki SoR3e

146. Aburi lzumidai #8534 6,00€
Flambierter Buntbarsch | Chili Mayo
| Kresse | Teriyaki SoRe



155. Sake 4 15,00€
6x Lachs

156. Tuna 4 18,00€
6x Thunfisch

157. Sake & Maguro * 1700€

3x Lachs | 3x Thunfisch

158. Moriawase2 41 21,00€
Gemischte Fischvariation nach Art des
Meisters:

2x Lachs

2x Thunfisch
2x Buntbarsch
2x Butterfisch
1x Tintenfisch
1x Oktopus

159. Sashimi Taka 24 26,00€
GroRe gemischte Fischvariation nach
Art des Meisters:

3x Lachs

3x Thunfisch

2x Buntbarsch

2x Buttermakrele

2x Tintenfisch

2x Oktopus

2x Black Tiger Garnele
1x Jakobsmuschel

300. Ice Cream - Classic’
a. Vanille
b. Schokolade
c. Erdbeere
d. Mango Sorbet

301. Japanese Ice Cream ’
a. Grintee
b. Schwarzer Sesam

302. Mochi Eis 7
Reiskuchen | Eisfullung
a. Kokos
b. Vanille
c. Schokolade

303. Banh Chuoi 5"

3,80€

4,50€

5,50€

Klebreis | Banane | Hausgemachte KokosmilchsoR3e

| Sesam | Erdnlisse

304. Baked Banana 7

Frittierte Banane | Vanille Eis | Honig

305. Sweet Temptation 7

Warmer Schokoladenkuchen | Vanilleeis

| SchokoladensoRe

690€

6,50€



Selters classic 0,25 | 290€ 0,75L | 6,50€
Selters naturell 0,251 | 290€ 0,75L | 6,50€
E Coca-Cola «¢ 0.2L | 2,80€ 0,4L | 4,20€
Coca-Cola Zero =« 0,2L | 2,80€ 0,41 | 4,20€
M — Fanta < 0,2L | 2,80€ 0,4L | 4,20€
— Sprite «¢ 0.2L | 2,80€ 0,41 | 4,20€
A —_ Spezi =« 0,2 | 2,80€ 0.4L | 4,20€
— Ginger Ale ¢ 0,21 | 3,00€
D o Bitter Lemon ¢ 0,2L | 3,00€
Tonic Water! 0,2L | 3,00€
Tonisvorster Apfelsaft 0.2L | 3,00€ 0,4L | 4,4L0€
1
~ L, Orangensaft 0.2L | 3,00€
=5 o
IC 5§ Mangosaft 0.2L | 3,00€ 0,4L | 4,40€
D 3 .
o Maracujasaft 0.2L | 3,00€ 0,4L | 4,40€
JO C
5
" 3 Rhabarbersaft 0.2L | 3,00€ 0,4L | 4,40€
— o <€
LL_ = 9Schorlen 0.2L | 2,80€ 0,41 | 4,20€
I—T_
c
Hausgemachter Eistee ¢ 0,4L | 4,80€
(Auf Schwarzteebasis)
Hausgemachte Limonade 0,4L | 4,80€
Hausgemachte Maracuja Limonade 0,4L | 590€
Hausgemachte Mango Limonade 0.4L | 590€

Hausgemachte Zitronengras Limonade 0.4L | 6,50€



ieH VO

Veltins Pils .................
Helles Pulleken
Grevensteiner

(Naturtribes Landbier)

Radler <
Alsterwasser
Krefelder -

FLASCHENB

Diebels Alt

Helles Pulleken

Kirin Bier’

Corona Extra ©

Veltins alkoholfrei

Maisels Weizen

Maisels Weizen alkoholfrei

0.3L | 3,20€
0.3L | 3,20€
0.3L | 3,50€

0.3L | 3,20€
0.3L | 3,20€
0.3L | 3,20€

0.4L | 4,20€
0.4L | 4,20€
0.4L | 4,40€

0.4L | 4,20€
0.4L | 420€
0.4L | 4,20€

0.33L | 3,50€
0,33L | 3,50€
0,33L | 3,50€
0,33L | 3,50€
0.33L | 3,50€
0.5L | 4,50€
0.5L | 4,50€

APERI]

Martini 4cl| 4,50€
Bianco ¢ | Extra dry ¢ | Rosso @¢

Sherry 4cl| 3,50€
Medium| Dry «¢

Campari 4cl|3,50€

Pflaumenwein 4cl| 3,50€

Sake 10l | 490€

Sekt 10cl | 4,00€

SCHNAPSE |

Linie Aquavit © 2¢l| 3,00€

Tequila 2cl| 2,80€
Silver| Gold

Ouzo 2cl| 3,00€

Williams Birne 2¢/| 3,00€

Doppelkorn 2cl| 3,00€

GETRAN

JIGEoI

Ramazzotti
Averna
Jagermeister
Baileys ’
Kahlua
Sambuca ©
Malteser Kreuz ©
Fernet Branca ©

all

Bombay Sapphire
Hendrick’'s Gin
Monkey Gin 47

Siegfried Gin

4cl| 3,80€
2cl | 3,00€
2cl | 3,00€
2cl | 3,00€
2cl | 3,00€
2cl | 3,00€
2cl | 3,00€
2cl | 3,00€

4cl| 6,00€

4cl| 8,50€

4cl| 8,50€

4cl|7,50€



VODKA HUM | HE'SSBE

20th Rum-« 4cl| 8,00€ B
Smirnoff Vodka 4c1|5,00€ ReniEcincl SEEEH H-
Reserva Exclusiva © 4cl| 700€
Havana Club Pacto Novio @ 4c/|700€
Bacardi Carta Oro © 4cl | 600€ TEE
Sencha Griner Tee 3,20€
Jasmin Tee 3,20€
WH‘SKEY AS‘A SPEE‘A Frischer Ingwer Tee 3,80€
) Frischer Pfefferminz Tee 3,80€
Jim Beqm' i 4cl] 4,00€ Bambus Schnaps ' 2cl| 3,50€
Jack Daniel's 4cl| 5,00€ Rosen Schnaps ! 2¢1| 3,50€
Johnnie Walker Red 4cl| 5,00€ Kuma Shochu f 2cl | 4,00€
Johnnie Walker Black 4cl | 5,00€ Kao Liang Chiew ! 2cl | 3,50€
Dewar's 12 Year 4cl| 6,00€ Pﬂaumenwgin 4cl|3,50€
Chivas Regal 401600 Lychee Wein 4cl | 3,50€
Hibiki Japanese Harmony«®  4c/|1,50€ Ozeki Junmai Sake 4cllals KAFFEE 8 EU
Kaffee « 2,80€
Espresso ¢ 2,50€
Macchiato «'7 3,00€
Espresso Doppeltt 3,20€
LU N B D H‘ N KS Macchiato*'7 3,70€
Cappuccino®'’ 3,00€
Cqmpqri Sodq a,j 690€ thte MGCChiCItO K7 3,80€
) Milchkaffee «'7 3,00€
AperOI SprItZ i 690€ HeiBer Kakqo a,d,1,7 3,50€
Lillet Wildberry < 690€ Irish Coffee *7 4,90€
) Bailey's Coffee '~ 4,90€
Ramazzotti Rosato «- 690€

Taka Spritz @« 690€



NE

Burg - Theater 0,1L | 4,00€
Schloss Biebrich, trocken
Apfelaromen in der Nase,
ausgeprdagte Séure, harmonisch

Giulietta Pisani 0,751 | 1950€
Prosecco Frizzante
Goldgelb mit spritziger Perlage,
in der Nase sehr fruchtig mit Grapefruit,
grinem Apfel, Limette, Mango,
auf der Zunge erfrischend mit mittlerem Nachhall

UFFENE WEINE | WEISS | HUS

Enthalt Sulfite

Chardonnay

Ca’lunghetta Chardonnay Vino D’italia 0.2 | 5,50€
Imbottigliato Da Casa Vinicola Botter, Italien
Spritzig, Frisch

Riesling

Schdfer Johannesberger Erntebringer 0,2L|550€  0,75L | 1750€
Gutsabfillung Jupp Schdafer
Dezente Zitrusfrucht - Aromen
mit angenehm weicher Art

Grauburgunder

Wilhelm B. Grauburgunder Trocken 0.2L|6,50€  0.75L | 19,50€
Das Bouquet zeugt von griinen und Gelben Apfeln,
Aprikosen und Pfirsichen

Grauburgunder

Manz Grauer Burgunder Trocken 0,2L | 690€  0,75L | 22,50€
Gutsabfillung Manz
Apfelaromen, lebendige Frucht mit Schénem
Nachhall, feinmineralisch

Weissburgunder
Manz Weisser Burgunder Feinherb 0,2L | 690€  0,75L| 22,50€
Gutsabfillung Manz
Im Glas hellgelb mit weien Reflexen, in der Nase Aromen
von wei3en Bllten, Pfirsich und Birnen, am Gaumen
elegant und feingliedrig,
wunderbar cremig im Abgang

Cabernet Sauvignon, Merlot
Manz Lustspiel Rosé, trocken 0.2L | 690€  0,75L | 22,50€
Gutsabfillung Manz
Frischer Duft nach Erdbeeren, Himbeeren und Kirschen,
pikante Saure mit kraftiger Farbe und
dezenter Wiirze machen diesen Rosé zum Lustspiel.




/
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Enthdlt Sulfite
Primitivo, Merlot
San Marino Primitivo Merlot Tarantino |.g.t 0.2L | 580€ 0.75L | 1950€
Imbottigliato Da Angelo Rocca
Rubinrot mit dunklen Reflexen, Aromen von Schwarzkirsche und Pflaume,
dabei gehaltvoll und mit leichter RestsiiBe auf der Zunge
Cuvée
Ellermann-Spiegel Cuvée 0.2L | 6,50€  0.75L | 1950€

~Schnick-Schnack-Schnuck”
Intensive Aromatik reifer Beeren, am Gaumen saftig, stiSlicher Kern, viel
Frucht, zarte Wiirze, sehr samtig, charmant und lang anhaltend

FLASCHENWEINE WELDS

Enthalt Sulfite

Sauvignon Blanc

Casa Mayor 0.75L | 18,00€
Gutsabflllung Santo Domingo Chile
Schwarze Johannisbeere und Stachelbeere in der Nase, dabei angene-
hm trocken, erfrischend und lebendig
13 % VOL

Riesling

Hochdérffer Riesling 0,75L | 22,50€
Karkmergel trocken
Gutsabfillung Hochdorffer
Im Glas hellgelb mit goldenen Reflexen, in der Nase sehr aromatisch
nach
gelben Pfirsichen, Aprikosen und Melonen mit einem Spritzer saftiger
Grapefruit, auf der Zunge mineralisch und erfrischend mit vielschichti-
ger Tiefe.
12,5 % VOL

Verdejo

Circe Verdejo Rueda D.O. 0,75L | 2900€
Gutsabfillung Bodegas Avelino Vegas
Ausgeprégte Exotik in der Nase, Ananas und Maracuja dominieren die
Aromatik, schénes SiiRe-|Saurespiel mit schmackhaften Nachhall.
12,5 % VOL

Turbiana

Avanzi Lugana Di Sirmione D.O.C. 0,75L | 32,00€
Gutsabfullung Da Avanzi
Der einzige Lugana des Gebietes, der die Bezeichnung Sirmione tragen
darf. Goldgelb mit griinen Reflexen, in der Nase tropische Friichte wie
Ananas, Melone und Maracuja, unterstitzt durch feine weille Bliiten,
am Gaumen erfrischend, mit belebenden Sdurespiel, sanfter RestsliRe
und fruchtigem Abgang.
13 % VOL




FLASCHENWEINE ROT

Enthalt Sulfite

Nero D'Avola
Caleo Nero D'Avola 0,751 | 19,50€
Sicilia I.G.T
Imbottigliato da Casa Vinicola Botter, Italien
Mitteltiefes Rot, mollig und rund.
13 % VOL

Merlot, Corvina

Gran Passione Rosso Veneto |.G.T 0.75L | 22,50€
Imbottigliato da Casa Vinicola Botter, Italien
Tiefdunkles Rot mit purpurner Reflexen, in der Nase ein Duft von stiRen
Weichseln mit Creme de Cassis und einem Hauch Mokka,
gepaart mit dunkler Schokolade.
14 % VOL

Primitivo, Negroamaro, Aglianico

Lupo Meraviglia Tre di Tre Puglia I.G.T. 0,751 | 2950€
Imbottigliato da Casa Vinicola Botter
Tiefes Dunkelrot mit rubinroten Reflexen, Aromen von saftigen Kirschen,
Brombeeren und einem Hauch Schokolade auf der Zunge kraftvoll,
dabei elegant mit weichen Tanninen.
14,5 % VOL

Primitivo

Mocavero Santufili 0,75L | 35,00€
Primitivo Salento I.G.P.
Imbottigliato da Azienda Vinicola Mocavero
Dunkles Rubinrot mit schwarzen Reflexen. Aromen von fruchtiger Kir-
sche und Johannisbeere, gepaart mit einem Hauch Anis und Schokola-
denduft, am Gaumen kérperreich und gut strukturiert mit harmonisch
langanhaltendem Finish.
14,5 % VOL

ALLERGENE

A = Farbstoff - B = Konservierungsstoffe - C = Antioxidationsmittel

- D = Geschmacksverstdrker - E = Schwefeldioxid, Sulfite - F = Eisen-
salze- G = Stoffe zur Oberfldchenhaltung - H = SGRBungsmittel -

| = Phosphate- J = Chininhaltig- K = Koffein

[USATZSTURFE

1= Glutenhaltiges Getreide
2 = Krebstiere

3 = Eier

4 = Fisch

5 = ErdnUsse

6 = Sojabohnen

7 = Milch

8 = Schalenfriichte
9 = Sellerie

10 = Senf

11 = Sesam

12 = Lupine

13 = Weichtiere



Adresse

Unterweiden 130
47918 Tdnisvorst

Tel.

02152 8967668

()

www.taka-sushi-grill.c




